Meniivorschlige

Fiir Vereins- und Firmenanlisse
Hochzeiten und Familienfestlichkeiten

Aperitifs

Gerne stellen wir mit [hnen ein Aperitif zusam-
men, den Sie vor einem Essen oder einfach so bei
uns konsumieren méchten.

Wir beraten Sie gerne beziiglich Wein- und
Getrinkeauswahl.

Wie wiire es vielleicht mit einer hausgemachten
Bowle mit frischen Saisonfriichten?

Dazu empfehlen wir Thnen aus unserer Kiiche:

> feines hausgemachtes Blitterteiggebick

> Crudite mit {rischem Gemiise und verschiede-
nen Saucen

> Biindnerplatte mit Hobelkise

> Schinkengipfeli

> kleine belegte Britchen

> geschnittene, hausgemachte Pizzas nach Ihrer
Wahl

> oder einfach Niissli & Chips

Meniis nach Threr Wahl

Gerne stellen wir mit [hnen ein Aperitif zusammen, den Sie vor
einem Essen oder einfach so bei uns konsumieren méchten.

Wir hahen Ihnen eine Vielzahl von abwechslungsreichen Menus
zusammengestellt. Sie kinnen auch gerne Suppe, Salat oder
Dessert von einem anderen Menu iibernehmen.

Die Preise sind immer fiir das ganze Menu angegehen, sollten Sie
nur den Hauptgang wollen oder sonst eine Anderung vornehmen,
hat dies natiirlich eine Preisreduktion zur Folge.

Machten Sie gegen Aufpreis eine Vorspeise mehr oder haben Sie
sonst Wiinsche zur Zusammenstellung Ihres Menus, heraten wir
Sie gerne. Die Menus sollten nur eine Gedankenstiitze fiir Ihre
Wahl sein, was Sie gerne dndern michten, iiherlassen wir [hnen.
Im Anhang finden Sie eine detaillierte Liste mit allen Menii-
komponenten und den Einzelpreisen. Viel Spass heim Auslesen
wiinscht Thnen Thr Wirtschaft zum Schiitz Team.

Bitte beachten!

7u einem Anlass mehrere Menus auszuwihlen ist aus kiichen-
technischen Griinden leider nicht miglich. Einzelne Wiinsche,

zum Beispiel fiir Personen, die in Ihrer Gruppe gerne etwas
vegetarisches hitten, erfiillen wir natiirlich gerne. Besten Dank fiir
Thr Verstindnis.
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Menu 1

Bouillon mit Fladli

* Kk Kk

kleiner gemischter Salat
Schweinsschnitzel
mit Champignon-
rahmsauce, Butternideli
halber Pfirsich mit Rahm-
haube

* Kk Kk

Schwarzwalder-

Menu 2

Tomatencrémesuppe

* Kk Kk

kleiner griiner Salat
* k%
Schweinshalsbraten
an Krduterjus
Gratinkartoffeln
Gemiisebouquet

* Kk Kk

frischer Fruchtsalat mit

Menu 3

Bouillon mit Sherry

* Kk Kk

Nisslisalat mit Ei
* Kk Kk
Schweinsfiletmedaillons
mit Apfel-Calvadossauce
Hausgemachte Spatzli
Gemlsebouquet

* Kk Kk

Caramelképfli

Menu 4

Gerdstete Griesssuppe mit
Lauch

* Kk Kk

kleiner griiner Salat
* * %
Schweinssteak vom Grill
Krauterbutter
Pommes frites
Gemiisegarnitur

* Kk Kk

Rahm mit Rahm hausgemachtes
Glacetranche Tiramisu
Fr.53.- Fr.47.50 Fr. 58.50 Fr.53.50
Menu 5 Menu 6 Menu 7 Menu 8
Pilzrahmsuppe Bouillon mit Gemisestreifen Klare Lauch- Bouillon mit Sherry
pllc " ,* Y b Kartoffelsuppe = 2355
Tomatensalat Nusslisalat mit Ei * % %

mit Mozzarella
* * *
Schweinsfilet im Teig mit
Madeirasauce
Kartoffelkroketten

* Kk Kk

Bernerteller mit
Siedfleisch, Speck, Rippli,
Zungenwurst,
Sauerkraut, Dérrbohnen

Nsslisalat mit Speck, Ei
* % %

Schweinsgeschnetzeltes
an Curryrahmsauce

kleiner gemischter Salat
* % %
Kalbsschnitzel
Saltimbocca an
Marsalasauce

A : ke Butterreis Weissweinrisotto
Gemisegarnitur Petersilienkartoffeln Friichtegarnitur s
* * * * k%
. o hausgemachte
hausgemachte Zwetschgensorbet mit Glacetranche Grand Tobleronemousse
Schokoladenmousse Vieille Prune Marnier
Fr.58.50 Fr. 55.- Fr. 49.- Fr.60.50
Menu 9 Menu 10 Menu 11 Menu 12
Melonen mit Rohschinken Rauchlachs mit Biindnerteller __ Bouillon
AR Meerrettichschaum mit Hobelkase mit Gem*uEistrmfen
Broccolirahmsuppe & % * ok ok
& Bouillon mit Tortelloni kleiner griiner Salat Tomatensalat
kleiner gemischter Salat * % % * % % mit M*OEiarella
* % %

Kalbsschnitzel Piccata
nach Mailander Art
Tomatenspaghetti

* % %
Pfirsichsorbet mit
Campari

Tomatensalat
mit frischem Basilikum
* % %
Wienerschnitzel
Pommes, Gemiisegarnitur
* % %

Caramelkopfli mit Rahm

Kalbsrollbraten
an Steinpilzrahmsauce
Hausgemachte Spatzli
Gemdisegarnitur
* % %

frische Ananas mit Rahm

Kalbssteak mit
Morchelrahmsauce
halber Pfirsich mit Rahm-
haube, breite Butterniideli

* % %

Cassata Sicilienne

Fr.65.50

Fr.60.50

Fr.56.50

[Flr, Zls
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Menu 13

Bouillon mit Fladli

* % %

kleiner griiner Salat
* * %
Kalbsgeschnetzeltes nach
Zlrcher Art
Butterrosti
Bohnen & Ruebli

* % %

gebrannte Créme

Menu 14

Rauchlachs-
Hittenkdsetartar
auf Salatbeet

* % %

Krauterschaumsuppe
* % %
Kalbs Cordon bleu
Kartoffelgratin,
Gemusegarnitur

* % %

Zitronensorbet

Menu 15

Bouillon
mit Backerbsen
* k%
Blattsalat mit gebraten
Riesencrevetten
* k%
Kalbsfilet an
Cognacrahmsauce
Safrannideli mit Sesam
Gemusegarnitur

* % %

Menu 16

Tomatencrémesuppe
* % %

Nisslisalat mit Ei
* % %
Gefiillte Kalbsbrust
an Rosmarinjus
frittierte Kartofflekrapfen
Gemusegarnitur
* % %
Apfel im Schlafrock
mit Vanillesauce

mit Wodka Chocamo-Glacetranche
Fr.55.50 Fr.62.50 Fr.75.50 Fr.53.-
~ 7\ 7N ) e
_
Menu 17 Menu 18 Menu 19 Menu 20
Bouillon mit Portwein Krevetten-Cocktail Tortelloni an Bouillon mit Eierfaden
1 X Lk Gorgonzolasauce b
Tomatensalat mit Currybouillon mit o kleiner gemischter Salt
frischem Basilikum Blatterteigkdsestangeli Kleiner griiner Salat A
kg x i i R Rumpsteak vom Grill
Kalbsvoressen an Rindsfilet Tournedo vom Entrecote vom Grill mit griiner
Weissweinsauce mit Grill mit Bearnaise Sauce mit Krduterbutter Pfefferrahmsauce
Safran Hausgemachte Spatzli Pommes Frites weisser Reis
Kartoffelstock Gemisegarnitur GemUsegarnitur Peperonata-Gemise
Riebli & Spinat * i * SR W
oy Orangensorbet mit frischer Fruchtsalat mit Ananassorbet mit Kirsch
Meringues mit Glace Grand Marnier Rahm
Fr.49.50 Fr.77.- Fr.68.50 Fr.58.-
N 7\ ) LN a
&
Menu 21 Menu 22 Menu 23 Menu 24
Seezungenrélichen an Gerostete Griessuppe mit Blatterteigpastetchen Bouillon mit
Champagnersauce mit Reis Lauch gefillt mit Pilzragout Gemisewdirfeli
* % % * k% % * % % * % %
Tomatensalat-Mozzarella Nisslisalat mit Nisslisalat mit Ei kleiner griiner Salat
* % % SDECk&EI * % % * % %
Rindsgeschnetzeltes kgl Rinds Sauerbraten Fleischvogel nach
Stroganoff Gespickter Rindsbraten (suure Mocke) Hausmacherart
Hausgemachte Spatzli Kartoffelstock Kartoffelkroketten Kartoffelgratin
Griine Bohnen Mischgemiise Mischgemiise Gedampftes Rotkraut
* % % * % % * % % * % %
Eiskaffee mit Rahm hausgemachte Vanille Griesskopfli mit Glacetranche
& Schoggicréme Himbeersauce Nougat - Abricot
Fr.62.- Fr.55.50 Fr.55.50 Fr.44.-
N ) ) 7~ N 7.

Dorfstrasse 79, 4917 Melchnau / 062 917 50 60 / www.loewen-melchnau.ch / gasthof @loewen-melchnau.ch



Meniivorschlige

e/ \& & o/
Menu 25 Menu 26 Menu 27 Menu 28
Gebratene Gem(sekuchen an Melonen mit Rohschinken Bouillon mit Sherry
Riesencrevetten mit Sauerrahmsauce e P
wildem & weissem Reis - Tomatensalat-Mozarella Nisslisalat mit Ei
Rl Bouillon mit Backerbsen il R
kleiner griiner Salat ity Lammgigot im Ofen Gebratener
b L Pouletbrust mit gebraten nach Pangasiusfisch mit
Gemischtes Fleischspiessli Pilzrahmsauce provenzalischer Art Zitronenbutter
mit Krduterbutter Butterntideli, halber Pfir- Backerinnenkartoffeln Petersilienkartoffeln
Pommes frites sich mit Rahmhaube griine Bohnen Spinat & Riiebli
gratinierte Krdutertomate sy il o
. Griesskopfli mit weisse & dunkle Panna Cotta
Zitronensorbet-Wodka Himbeersauce Schkoladenmousse mit Himbeeren
~ Fr.72.50 i Fr. 46.50 A Fr.57.50 AN Fr. 47. i
W N o
Menu 29 Menu 30
Tomatencrémesuppe Gemiisecremesuppe
kleiner griiner Salat Eisbergsalat mit
A Orangenfilet
Lachstranche vom Grill mit S
Hollandaise Sauce Pochierte
Schnittlauchkartoffeln Seezungenrollen an
Spinat & Ruebli Weissweinsauce
* kg Zitronenreis, Krautertomate
hausgemachtes il
Aprikosenmousse Dessertteller Surprise Alpen
9 Fr.53.50 e Fr. 59. s
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